Toastrutin

Séatt pa varmen pa toastjarnet

Strommen till toastjarnet satts pa genom att satta i kontakten i
vaggen och/eller trycka pa den on/off knapp som finns pa
toastjarnet. Vrid inte pa knapparna utan lat dem sta i det lage
dar det star for perfekt varme.

Placera ett bakplatspapper i jarnet sa slipper jarnet bli geggigt
och smutsigt av smélt ost. Lattare att gora rent och ger ocksa
fraschare toast! Bakplatspappret tas sedan bort och kastas nar
kiosken stangs for dagen.

Ta fram toastbrod

Toastbréd, smor, ost och skinka finner du i kylskapet eller i
frysen i kiosken. Ar nagot slut finns det oftast mer i frysarna en
trappa ner i kioskforradet som du kan hamta upp. Nyckeln till
kioskforradet finns pa nyckelknippan med kiosknycklarna.

Tar du brod, ost, skinka och smor fran frysen sa marker du
forpackningen med datum nar den tas ur frysen, den haller i 2
veckor i kylskap, i obruten foérpackning.

Ar forpackningen 6ppnad och du ska lagga den i kylskapet, sa
lagg osten eller skinkan i en plastpase och skriv datum pa.
Tinad skinka och ost i 6ppen, bruten, forpackning haller sig i
plastpase 5-6 dagar.



Att gora toast

1. Sakerstall att dina hander forst &r rena genom att tvatta dem
eller satt pa dig latex handskar.

2. Tag fram smor, brod, ost, skinka, smorkniv, tang samt en
skarbrada/plastunderlagg. Tag darefter 2 skivor toastbrod och
lagg pa den rena skarbradan/plastunderlagget och bred pa
smor pa bagge insidorna. Lagg sedan pa 1 skiva ost och 1
skiva skinka.

3. Om det inte redan finns ett bakplatspapper i toastjarnet sa
lagg i ett sadant.

4. Tag sedan toasten med tangen (eller direkt med din hand om
du har latexhandskar pa dig) och lagg den sedan i toastjarnet
och tryck till locket pa toastjarnet nar du lagt i toasten.

Du kan gradda 4 toast at gangen i detta jarn!

5. Lat toasten ligga ca 1 minut (tiden kan variera lite beroende
om du varmer en eller tva toast samtidigt. Det tar lite langre tid
med 2 toast i jarnet samtidigt).

6. Toasten ar klar nar du ser att osten har smalilt.

7. Ta bort toasten fran toastjarnet med en tang och lagg toasten
| avsedd toast pappersficka och servera genast toasten.

8. Med hansyn till allergier och hygien sa ar det viktigt att den
tang du tar fram och anvander till toasten endast anvands dit sa
att du inte anvander samma tang till bade toast och korv.
Anvander du samma tang sa ska den diskas mellan
anvandandet.



Att gora Croque Monsieur

Gor samma som ovan med enda tillagget att du aven brer pa
lite senap pa ena brodet innan du lagger dit osten och skinkan.
Varm som vanligt.

Tips!

Ar det lugnt i kiosken sa forbered garna nagra toast i forvag och
plasta in s& de inte torkar. Skriv datum pa ifall inte fler toast gar
at - for da vet dom som kommer nasta gang nar dina toast
forbereddes. Det ar jatteskont att ha nagra forberedda toast i
kylskapet till de som 6ppnar dagen efter - eller kommer till ett
senare pass.

Forberedda toast gar ocksa utmarkt att frysa in - skriv da datum
nar det gjordes innan du fryser in.

Det gar ocksa att varma fryst toast i toastjarnet - men ska da
sjalvklart ligga langre i jarnet innan toasten ar klar!

Kom ihag att rengora toastjarnet kontinuerligt under dagen
med avsedd borste. Ibland fastnar ost och det kan brannas
s att det blir en brand smak. Aven om bakplatspapper
ligger i sa kan jarnet bli smutsigt om mycket toast gors
under en dag.



